
 
   

               à partager     2 pers. / 4 pers.
 Autour du jAmbon cru              9,00€   /  17,00€ 

Igp Bayonne, italien toscangelo,  
espagnol serrano

 Autour du bœuf                            9,00€  /  17,00€ 
Bœuf séché aux fines herbes,  
chorizo, saucisson de bœuf

 duo                               9,00€  /  17,00€ 
Bouchons de chèvre, fingers de Comté, saucisson.

saLaDes            entrée  /  pLat
 du boucHEr                        9,00€ / 18,00€

salade verte, crèmeux de chèvre, bœuf séché, 
parmesan, chiffonade de jambon blanc

 dE SAISon                    9,50€ / 19,00€ 
salade frisée, chèvre chaud, magret de canard 
fumé, noix, champignons émincés.

 céSAr                    8,00€ / 15,00€ 
salade romaine, poulet, pancetta,  
parmesan, sauce César

entrées
 ASSIEttE bEAujoLAISE                              13,00€ 

    100% mAISSon    
terrine de porc, pâté en croûte, saucisson, grattons 

 mEdAILLon dE foIE GrAS                 16,50€
et son chutney de fruits de saison

 oS à moELLE GrAtIné                    9,00€ 
accompagné de pain grillé et sa verdure 
tps de cuisson de 20 min

 duo dE LA mEr                   18,00€ 
tataki de thon et tartare  
de st-Jacques

EntréE + pLAt + dESSErt 19,90€ 
EntréE + pLAt  
ou pLAt + dESSErt       17,90€ 
pLAt cHAud   15,90€ 

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

... et De QUaLIté 
notre maison s’engage à vous 

servir des produits de terroirs de 
première fraîcheur. De la fabrication à la 

distribution, nous sélectionnons des produits de 
premier choix avec une exigence de qualité sans 
cesse renouvelée. nos viandes sont sélectionnées 

avec rigueur. nous tenons à notre mode d’éle-
vage traditionnel qui privilégie le bien-être des 

bêtes et qui respecte l’environnement.

100% maison !

arDOIses

aCCOrD 
Mets / VIns

On vous conseille

aCCOMpagneMents (au choix)
Frites maison - endive braisée - tagliatelles 
fraîches - poêlée champêtre (légumes et  
champignons) 
-------
Supplément de garniture       4,00€

tartare 
 dE boEuf LImouSIn                              19,90€ 

Coupé au couteau env 250 gr
accompagné d'une garniture au choix. 
egalement proposé poêlé.                           

VIanDes
accompagnées d'une garniture au choix 

 entreCÔte de BOeUF maturée 250gr.  19,00€
 

 CÔte De BOeUF MatUrée         75,00€ 
   1,4Kg / 2 pers. - tps de cuisson de 30 min
 

 paVé de rUMsteaK - 250 gr.       17,00€

 FILet De BOeUF - 250 gr.                 29,00€

 trIO De CÔtes D'agneaU - 300 gr.    27,00€

 rIs De VeaU à la crème et         33,00€ 
   aux morilles

 anDOUILLette 100% fraise de veau,    22,00€ 
     crème de moutarde à l'ancienne

 BUrger L'éclectique              18,00€
   pain burger maison revisité, porc effiloché  
   mariné à la tex-Mex, tomme de savoie,  
   coleslaw.

 pOULet De Bresse  
   à la crème et aux morilles            28,00€

 BOeUF BOUrgUIgnOn        16,00€

 
pOIssOns
accompagnés d'une garniture au choix

 pOIssOn DU MarCHé         22,00€
 aILe De raIe MeUnIère         25,00€

   signature maison

 
prix nets ttc service compris. 
Menus hors boisson.

saVeUr     
Os à MOeLLe gratIné ou  
assIette BeaUJOLaIse
entreCÔte ou rUMsteaK  
accompagnement au choix

       Dessert au choix  
(Dessert chocolat / bière - suppl. 2€)

pLaIsIr     
MeDaILLOn De FOIe gras et son  
chutney de fruits de saison
ou DUO De La Mer tataki de thon et tartare  
de st-Jacques

pOULet De Bresse à la crème et aux morilles  
ou FILet De BOeUF ou aILe De raIe MeUnIère 
signature maison. accompagnement au choix

Dessert au choix.  
(Dessert chocolat / bière - suppl. 2€)

p'tIt BOUCHer    
Burger Maisson Frites - 1 boule de glace

nOs  
MenUs

10,00€

FOrMULes 
DU JOUr

 
Le midi du lundi au vendredi

44,90€

29,50€


